
IL LAGO NEL PIATTO
La trota affumicata di Preore

La "sarda di lago n'saor"
Lo sformatino di ortica e Trentingrana

Il luccio mantecato
I bocconcini di salmerino all'aspretto di mela

Il trancetto di coregone in salsa gardesana 29,00 €

CICORIA SELVATICA
guanciale, aspretto di mela e uovo BIO in camicia, panatura croccante 18,00 €

Carpaccio di "CARNE SALADA" di nostra produzione
carne magra di manzo fatta maturare con sale, pepe e spezie

con verdure in agrodolce 18,00 €

La Selezione di FORMAGGI, ECCELLENZE DEL TRENTINO ALTO ADIGE 
con miele millefiori Az. Agr. Pfeifer e mostarda di mirtillo rosso

Formaggio di bufala stagionato 6 mesi in grotta naturale, Alto Adige
Formaggio Blù di grotta, Der Genussbunker 

“Grana” d'alpeggio 20 mesi, Caseificio Presanella
Ricotta di capra trentina, Maso Remitel

Formaggio affinato al vino Lagrein 20,00 €

Il cliente è pregato di comunicare prima dell'ordinazione eventuali intolleranze ed allergie



La CARBONARA di lago

con trota e tinca affumicati 18,00 €

 

Gli STRANGOLAPRETI della tradizione

al burro e salvia 18,00 €

SPAGHETTI "PARADISO" 

Spaghetto monograno Matt Felicetti ai limoni del Garda 16,00 €

Il RISO "Riserva del Fondatore" con asparago bianco di Zambana,

 uovo di quaglia mantecato al grana d'alpeggio 20 mesi 20,00 €

Il TORTELLONE ripieno all'anatra, ricotta ovina e

burro versato al timo serpillo 20,00 €

Il TAGLIOLINO di rapa rossa con bocconcino di trota 20,00 €

e suo caviale su crema di patata affumicata



Il SALMERINO con panatura all'essenza di limone

spuma di zucchine in fiore 24,00 €

FRITTURA DI LAGO* in cialda integrale di frumento

cavedano, persico, alborella, sarda,

lavarello, trota e salmerino 24,00 €

TAGLIATA di POLLO BIO "Az. Scudellaro" su velata di asparago

con patate cabrette, sale maldon 25,00 €

STINCHETTO d'AGNELLO cotto a bassa temperatura

purea di radice di prezzemolo e glassa al vino Enantio 28,00 €

COSTOLETTA di VITELLO 

l'originale "MILANESE" con osso in panatura croccante, circa 250 gr.,

  filiera Ferrari Rovere della Luna, con patate rustiche fritte* 33,00 €



TAGLIATA di ABERDEEN ANGUS IGP

misticanza di acetella rossa, olio fumè, patate cabrette 33,00 €

PIATTO VEGANO
Tortino salato di fragola e spinacino

con zuppetta di piselli freschi 22,00 €

Insalata mista di stagione 9,00 €
Patate saltate o Patate fritte* 7,00 €

Verdure miste al forno 9,00 €

Pane e coperto 3,00 €

*Prodotto abbattuto o congelato - Alcuni prodotti freschi per una migliore conservazione potrebbero essere abbattuti.

La ricerca dei prodotti migliori della filiera Trentina si unisce alla passione per la cucina nell'intento di donare 
piacevoli sensazioni…… con l'aiuto di una vista da sogno


