GrofBes ANTIPASTO vom SEE
Preores geraucherter Forelle
Die "Sarda in 'saor"

Torte mit Brennessel und Trentingrana
Hechtfischpiiree
Alpensaibling Bocconcini mit Apfelessig
Felchensteak in Gardasol3e

WILDE ZICHORIE
Speck, Apfelessig und pochiertes BIO Ei, knusprigem Brosel

Carpaccio "CARNE SALADA" aus eigener Produktion
mageres Rindfleisch mit Salz, Pfeffer und GewuUrzen
mMit SURsaueres Gemuse

Eine Auswahl von KASE, die EXZELLENZ des Trentino Alto Adige
mit Wildblumenhonig und Cranberry-Senf
Buffelkase 6 Monate in einer Naturgrotte gereift, Sudtirol
Kase "Blu di grotta", Der Genussbunker
Almkase "Grana" 20 Monate gereift, Caseificio Presanella
Ricotta aus Trentiner Ziegenmilch, Maso Remitel
in Lagrein Wein gereifter Kase

Bitte informieren Sie uns vor der Bestellung Uber eventuelle Unvertraglichkeiten und Allergien.

29,00 €

18,00 €

18,00 €

20,00 €



Die CARBONARA vom See

mit geraucherter Forelle und Schleie

Die STRANGOLAPRETI der Tradition

Brotspinatgnocchi mit Butter und Salbei

SPAGHETTI "PARADISO"

Einkorn-Spaghetti "Matt" der Marke Felicetti mit Zitronen vom Gardasee

"Riserva del Fondatore" REIS mit weil3em Spargel aus Zambana,

Wachtelei mit Alpenparmesankase, 20 Monate gereift

TORTELLONE gefullt mit Ente, Schafskase Ricotta und

Butter mit Thymian Serpyllium gegossen

Die rote Rube TAGLIOLINO PASTA mit Forellenbiss

und ihrem Kaviar auf geraucherter Kartoffelcreme

18,00 €

18,00 €

16,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €



SAIBLING mit Zitronenessenz paniert

mousse von Zucchini in Blute 24,00 €

FRITTIERTER SEEFISCH* in Vollkornwaffel
Dobel, Barsch, Bleiche, Sardine,

Felchen, Forelle und Saibling 24,00 €

Geschnittenes BIO-HUHNCHEN aus Freilandhaltung "Az. Scudellaro”
auf Spargelglasur mit Cabrette-Kartoffeln, Malzsalz 25,00 €

LAMMHAXE bei niedriger Temperatur gekocht

Petersilienwurzelpuree und Enantio Weinglasur 28,00 €

KALBSKOTELETT, das Original "MILANESE"
mMit Knochen in knuspriger panade, 250g, Fleisch

der Ferrari Rovere della Luna, mit rustikalen Kartoffeln* 33,00 €



ABERDEEN ANGUS IGP RINDFLEISCH TAGLIATA
roter Sauerampfer, gerduchertes Ol, Cabrette-Kartoffeln 3300 €

VEGANES GERICHT
Herzhafte Erdbeer-Spinat-Torte

mit frischer Erbsensuppe 22,00 €
Gemischter Salat der Saison 9,00 €
Bratkartoffeln oder Pommes Frites * 7,00 €
Gebackenes gemischtes Gemuse 9,00 €
Brot und Gedeck 3,00 €

Die Suche nach den besten Produkten, die das Trentino zu bieten hat verbindet sich mit der Leidenschaft fiir das
Kochen und vermittelt damit ein Wohldefiihl ... Hand in Hand mit einer traumhaften Aussicht

M

* Gekuhltes oder gefrorenes Produkt - Einige frische Produkte kdnnen zur besseren Konservierung gekuhlt werden.
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